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Pese a la incertidumbre acerca de la posible escasez de agua, cerca de quinientas parcelas
vuelven a encontrarse anegadas v los agricultores repitieron un rito que se remonta a varios
siglos atras, adentrandose en las aguas y repartiendo las semillas que dentro de seis meses
daran como fruto la nueva cosecha del arroz de Calasparra, el Unico de Espana cuya calidad
esta respaldada por un consejo regulador de la denominacion de origen.
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_ JOAQUIN CLARES

Un joven aparcero recore la parcela o 'caja’ cubierta de agua repartiendo las semillas, que fueron guardadas en la cosecha anterior, En el recuadro superior, imagen de eslas semillas,

Grano a grano

Los arroceros de Calasparra vuelven a adentrarse en las parcelas anegadas para la siembra
de la nueva cosecha, siguiendo una tradicién que se remonta a varios siglos atrds

JOSE ALBERTC PARDO

@;de principios del presen-
te mes, los agricultores de
Calasparra han trabajado en la
preparacién de la tierra de los
arrozales y ya esta semana con-
cluyeron la siembra, en una tarea
que se repite sin apenas alteracio-
nes desde mis de cinco siglos
atras.

Con un capazo de quince kilos
de semillas al hombro, el aparce-
ro Salvador Moya se introduce en
los campos anegados. Los pies se
hunden en el barro y el rito de re-
partir las semillas por la parcela o
‘caja’ se vuelve a repetir un ano
més. El agricultor comienza a re-
correr a grandes zancadas la par-
cela, manteniendo un ritmo
acompasado entre las piernas,
que se levantan costosamente de
las aguas, y los brazos, que con

rapidos movimientos van distri-
buyendo las semillas, ya humede-
cidas anteriormente para que cai-
gan al fondo y dejen la tierra cu-
bierta de una alfombra dispersa

 de granos dorados. La imagen de
Moya mientras realiza esta tarea
es idéntica a la que pudo mostrar
su padre, también agricultor del
arroz, o a la de otros aparceros
que cada mes de mayo desde ha-
ce siglos se introducian a repetir
esta tarea. "Antes habia caballeria
y ahora hay tractores, pero el tra-
bajo sigue siendo el mismeo", afir-
ma Rafael Navarro, quien ostenta
el cargo de ‘veedor' del Consejo
Regulador de la Denominacién
de Origen.

De hecho, aunque los avances
tecnolégicos salpiquen en algin
caso las tareas de la siembra, la
labor bésica se mantiene inaltera-

La imagen del
aparcero con el
cesto de semillas al
hombro se mantiene
ain en los arrozales

ble. Salvador explica el sistema
que utiliza para evitar que el gra-
no que acaba de echar se enfiie y
que consiste sencillamente en co-
locar una tablilla de madera mis
en el canal de salida que vierte el
agua de la caja superior a la infe-
rior. De esta forma, se logra que
corra menos cantidad y el caudal
permanece mis estancado, consi-
guiendo asi que el agua manten-
ga una temperatura mds alta. El
método para evitar que la caida

del agua forme pozos en la tierra
consiste simplemente en la colo-
cacién de varias piedras debajo
del chorro del caudal.

Pero no sélo los métodos utili-
zados por los labradores son los
que confieren al arroz de Calas-
parra su identidad tradicional y
peculiar que lo hace merecedor
de una denominacion de origen
propia, la tinica existente en Es-
pafia para este producto.

Uno de los elementos diferen-
ciadores de estos cultivos respec-
to a los que se realizan en otras
partes de Espafa es la distribu-
cién de las tierras en una zona
montafiosa, con una altitud que
oscila entre los 341 y 500 metros.
Las ‘cajas’ se reparten, a veces ca-
si desordenadamente y en parce-
las irregulares, a los pies de las
sierras del Molino y del Puerto.

Cuatro grandes acequias recorren
la parte mas superior de la falda
de las sierras, por encima de las
tierras de cultivos, y desde alli de-
jan caer el agua que, tras enchar-
car las plantaciones vuelve a ver-
ter al rio Segura, limite inferior
de las tierras de cultivos. Estos li-
mites naturales son los causantes
en cierto sentido del encareci-
miento de los arroces de Calaspa-
rra, dada su escasez, ya que no
hay posibilidad de ampliar las
plantaciones o dedicar mas tie-
rras de cultivos que las estricta-
mente situadas en esta franja de
la vega.

Asimismo, la situacion en la
que se encuentran las plantacio-
nes es otro de los factores que
contribuye a aumentar la calidad
del arroz de Calasparra y que le
hace unico en Espana. Se tra- =y
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=¥ ta cxactamente del hecho de
que las aguas no estén estanca-
das, a diferencia de los cultivos
valencianos o de los del delta del
Ebro. sino que permanecen flu-
yendo desde su punto de partida,
en las acequias, hasta el rio. El
movimiento del agua, unido a la
calidad de la misma, en las cerca-
nias del nacimiento del Segura,
impide que ésta se caliente en ex-
ceso y favorece la dureza del gra-
no, tal y como explica el presiden-
te del Consejo Regulador de la
Denominacién de Origen, Ginés
Hemandez,

Por tltimo, entre los aspectos
principales que mantienen la pe-
culiaridad de estas plantaciones
cabe destacar €l mantenimiento
de la tradicional costumbre de al-
ternar los cultivos, dedicindolos
unos afios a la produccion de
arroz v otros a la plantacién de
cereales. Fsta alterancia de culti-
vos, de la que ya existen referen-
cias en documentos del siglo XV,
contribuye a mantener la calidad
de las tierras y evita su empobre-
cimiento, segnn Hernindez. Pe-
se a esta alternancia, debido a la
limitacion fisica de la zona la su-
perficie cultivada no suele variar
considerablemente a lo largo de
los afios. En concreto, el pasado
afios se cultivaron 638 parcelas

La imposibilidad de
ampliar los cultivos
es uno de los
factores que
encarece el producto

con una superficie conjunta de
1.115 hectdreas mientras que en
1998 se pusieron en produccién
658 parcelas con una superficie
de 1.480 hectireas. El presidente
del consejo regulador sefialé sin
embargo que en la actual campa-
fia se puede producir una dismi-
nucion importante del niimero
de parcelas, debido fundamental-
mente a la incertidumbre de los
agricultores acerca de la disponi-
bilidad de agua para sus cultivos.
En este sentido subrayé que, en
contra de los que se pueda pen-
sar a primera vista con la imagen
de las parcelas anegadas, el culti-
vo de arroz en Calasparra no con-
sume tanta agua como se cree, si-
no que la mayor parte vuelve de
nuevo al rio.

De momento, la vista de las tie-
rras encharcadas todavia perma-
necera durante cerca de un mes,
hasta queé los brotes empiecen a
cubrir el agua, Sin embargo, los
trabajos comenzaron ya a finales
del pasado mes de abril, antes de
echar las semillas. Pequefos trac-
tores entraban en las parcelas y.
provistos de las ‘tablas’, planchas
metilicas, empezaron a aplanar
la tierra. Esta tarea tampoco se di-
ferencia apenas de la que se reali-
zaba antaio, cuando en lugar de
los tractores los agricultores apla-
naban la tierra con verdaderas ta-
blas de madera, En las parcelas
mis grandes, sin embargo, el sis-

| tema es distinto y se utilizan
| otros tractores que 'baten’ la tie-
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En las parcelas mas grandes, antes de la sismbra se utilizan unos tractores que ‘baten’ el barro para que la tierra esté en las mejores condiciones

JOAQUIN CLARES

El afio pasado se recogieron 2.600 toneladas de arroz en los terrenos regulados por la Denominacion de Origen

rra, volteando el barro.

La duracién de la campafia
también es cerca de un treinta
por ciento mis larga que la que
se realiza en otros puntos de Es-
pafia y hasta el mes de octubre no
se procederd a la siega. Los gra-
nos iran entonces a los dos moli-
nos arroceros de Calasparra, el de
la cooperativa Virgen de la Espe-
ranza, que aglutina al noventa
por ciento de los productores de
arroz de la denominacién de ori-
gen de Calasparra (que aparte de
plantaciones en el propio munici-
pio de Calasparra incluye tam-
bién otras zonas de Moratalla y
Hellin, en Albacete) y el de la
empresa familiar Juan Haro e
Hijos.

Los molinos trabajardn durante
todo el afio en el descascarillado
de los granos, dejando algunas
semillas propias de Calasparra

para la siembra del préximo afio.
En este momento del proceso,
las dos empresas si que han in-
cluido ya algunos avances tecno-
légicos, no tanto con la intencién
de conseguir aumentar la produc-
cién como de mejorar la calidad
del producto. De este modo, en el
moline de Juan Haro e Hijos se
puede encontrar una magquinaria
capaz de distinguir los granes por
su color y que se encarga de sacar
todos aquellos que no son blan-
cos. Incluso el envoltorio del
arroz incide también en la ima-

A diferencia de las
otras zonas de
Espaiia, en
Calasparra no se deja
el agua estancada

gen de un producto de calidad y
se recurre preferiblemente a sa-
cos de tela, que luego viajan por
toda Espafia y llegan incluso a pa-
{ses extranjeros como Estados
Unidos, Francia o Bélgica. Tanto
empefio en la calidad esti justifi-
cado en cuanto que las dos varie-
dades de arroz que se cultivan en
Calasparra, 'bomba’ y 'balilla por
solana’, no destacan precisamen-
te por su gran productividad. Este
aspecto influye también en los
precios del arroz de esta zona,
que estd por encima de la mayo-
ria de los que se cultivan en Espa-
fia, alcanzando las quinientas pe-
setas por kilo en el caso del ‘bom-
ba' y doscientas en el del *balilla
por solana'. No obstante, el con-
sejo regulador estd estudiando la
posibilidad de incorporar otra va-
riedad que permita aumentar la
productividad.
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Una herencia
arabe traida del
lejano oriente

m El arroz, con sus mis de dos
mil variedades distintas, es en la
actualidad el ingrediente princi-
pal de la dieta alimenticia de dos
mil millones de personas y sus
origenes se remontan a tres mil
afios antes de Cristo, cuando el
hombre empezé a cultivarlo en
China. En el caso de Calasparra,
buscando en los archivos, se pue-
de encontrar un acta capitular
del siglo XV en la que se mencio-
na la importancia de los arroza-
les que existian ya junto a la vega
del Segura y que detalla incluso
el sistema de alternancia de los
cultivos que todavia se mantiene
hoy. A pesar de que no existe
ningtin documento escrito ante-
rior, la tradicion habla de que la
introduccién de estos cultivos se
remonta a varios siglos antes, ba-
jo 1a dominacién drabe. En aque-
lla época, sin embargo, Calaspa-
rra no era la (inica zona arrocera
de la Regién, sino que los culti-
vos se extendian por numerosas
plantaciones a lo largo del Segu-
ra. Una epidemia fue la causante
.de que el rey Alfonso X El Sabio
editara una orden por la que
prohibia estos cultivos a excep-
cién de los de la zona de Calas-
parra. Posteriormente, ya en
1908, a través de un real decreto
se delimita el coto arrocero de la
comarca, incluyendo zonas de
los términos municipales de Ca-
lasparra, Moratalla y Hellin, el
mismo drea que se mantiene en
la actualidad dentro de la zona
regulada por el consejo de la De-
nominacion de Origen del arroz
de Calasparra.




