= .
Arroz y conejo con caracoles serranos

s Para 6 raclones
Freparesian =600 gr. de arroz
de Calasparra.
Se lavan muy bien los caracoles y se *1 conejo.
cuecen en una olla. En una sartén con 1 tomate.
aceite de oliva se frie el conejo. sazo- = Perejil.
nado con sal, y a continuacion. en la +2 docenas de
misma sartén. se sofrie el tomate. caracoles
Serranos.
Después se le pone el arroz y se so- * Azafrin.
frie ligeramente, aftadiéndole el agua a «Sal.
continuacién (3 de agua por 1 de * Aceite de oliva.

arroz). Cuando rompe a hervir se le
anade azafrin, perejil. sal y los caraco-
les.

Se mantiene hirviendo a fuego fuer-
te durante unos 20 minutos (se acon-
seja cocinar con lefia).




